COMMON NAME(S)

LATIN NAME

DESCRIPTION

SIZE

AVAILABILITY

Pacific whiting; Pacific hake; hake
Merluccius productus

Gray to dusky brown with golden highlights. Maximum size is 55.9 to 61 cm (22 to 24 inches), fork length (FL); whole weight 0.9 to 1.3 kg.
(2 to 31bs) Average size of catch is under 40.6 cm (16 inches)FL in CA; 40.6 to 45.7 cm (16 to 18 inches) FL Oregon to Canada. Migratory,
schooling fish, Pacific whiting are the most abundant groundfish species off western U.S.

H&G frozen - normally 8- 10 fish to 2.3 kg. (5 Ibs) box. Packed 10 2.3 kg. (5 lbs) boxes per case or to specifications.
Larger sizes - filleted skin-on, frozen LQ.F. or to customer specifications.

Available fresh or frozen during season April - August. Frozen H&G & fillets available yearlong according to inventory. Pacific whiting is also
processed into surimi.

NOMBRE(S) COMUN(ES

NOMBRE EN ATIN
DESCRIPCION

TAMANO

DISPONIBILIDAD

Pescadilla, merluza del Pacifico, merluza
Merluccius productus

De color gris a café oscuro con vetas doradas. El tamano maximo es de 55.9 a 61 cm (de 22 a 24 pulgadas) de longitud hasta la base de la cola
(fork length: FL); el pescado entero pesa de 0.9 a 1.3 kg (de 2 a 3 libras). En California, el tamano medio de calada es menor de 40.6 cm

(16 pulgadas) hasta la base de la cola, y de 40.6 a 45.7 cm (de 16 a 18 pulgadas) desde Oregon a Canada. La pescadilla es un pez migratorio
que forma cardimenes y es la especie de fondo mas abundante de la costa oeste de EE.UU.

Normalmente de 8 a 10 pescados congelados, descabezados y sin visceras (H&G) por paquete de 2.3 kg (5 libras). Empacado en 10 paquetes
de 2.3 kg (5 libras) por caja o de acuerdo a las especificaciones. Tamano mds grande: en filetes con piel, congelado individualmente por
congelamiento instantineo (I.Q.F.), o de acuerdo con las especificaciones.

Esta disponible fresco o congelado durante la temporada de abril a agosto. Los filetes congelados estan disponibles todo el afio segtin el
inventario. La pescadilla también se procesa en surimi.

NOM(S) COMMUN(S)

NOM LATIN

DESCRIPTION

TAILLE

DISPONIBILITE

Merlan du Pacifique, merlu du Pacifique, merlu
Merluccius productus

Couleur variant du gris au brun pourpre, avec des reflets dorés. Sa taille maximum est comprise entre 55,9 cm (22 po) et 61 cm (24 po),
longueur du corps mesuré depuis la base de la fourche (LF) ; poids total : 0,9 kg (2 livres) g - 1,3 kg (3 livres). La taille moyenne des poissons
péchés est inférieure 4 40,6 cm (16 po) LF en Californie, entre 40,6 cm (16 po) et 45,7 cm (18 po) LF de I'Oregon au Canada. Poisson
migrateur, se rassemblant en bancs. Le merlan du Pacifique est 'espéce de poisson de fond la plus abondante au large des cotes Ouest des
Etats-Unis.

Etétés et éviscérés congelés - habituellement de 8 a 10 poissons par boite de 2,3 kg (5 livres). Emballés dans 10 boites de 2,3 kg (5 livres) par
caisse ou selon les caractéristiques données. Tailles plus grandes - débités en filets avec la peau, surgelés séparément ou selon les
caractéristiques du client.

Peut étre obtenu frais ou congelé d’avril 4 aout. Les poissons ététés et éviscérés congelés et les filets sont disponibles toute I'année, en fonction
des stocks. Le merlan du Pacifique est également traité pour produire du Surimi.

GEBRAUCHLICHE NAMEN

LATEINISCHER NAME
BESCHREIBUNG

GROSSE

VERFUGBARKEIT

Amerikanischer Hechtdorsch, WeiB$fisch, Wittling, Seehecht
Merluccius productus

Grau bis graubraun mit goldenen Flecken. Maximal 55,9-61 cm (22 to 24 inches) Rumpflange, Gesamtgewicht 0.9-1.3 kg. (2-3 Pounds) Die
durchschnittliche Rumpflinge in einem Fang ist unter 40,6 cm (16 Inches) in Kalifornien, 40,6-45,7 cm (16-18 Inches) in Oregon bis Kanada.
Der amerikanische Hechtdorsch wandert in Schwirmen und ist die reichste Grundfischart in den Gewissern westlich der USA.

Tiefgefroren (ausgenommen, ohne Kopf), normalerweise 8-10 Fische pro 2,3 kg-Packung (5 Pounds). Zehn 2,3 kg-Packungen (5 Pounds) pro
Kiste oder gemaB Angaben. GréBere Einheiten - filetiert, mit Haut, tiefgefroren (einzeln schnellgefroren) oder gemiB Kundenangaben.

Frisch oder tiefgefroren von April-August. Tiefgefrorene Filets (ausgenommen, ohne Kopf) sind, abhingig vom Lagerbestand, das ganze Jahr
tiber erhaltlich. Der amerikanische Hechtdorsch wird auch zu Surimi verarbeitet.
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COMMON NAME(S)

LATIN NAME

Pacific whiting; Pacific hake; hake

Merluccius productus

DESCRIPTION Gray to dusky brown with golden highlights. Maximum size is 55.9 - 61 cm (22 - 24 inches), fork length (FL.); whole welght 0.9-13kg (2-3
Ibs.) Average size of catch is under 40.6 cm (16 inches) FL in CA; 40.6 - 45.7 cm (16 - 18 inches) FL Oregon to Canada.
Migratory, schooling fish, Pacific whiting are the most abundant groundfish species off western U.S.

SIZE H&G frozen - normally 8 - 10 fish 1o 2.3 kg (5-1b.) box. Packed 10 2.3 kg (5-1b.) boxes per case or to specifications.
Larger sizes - filleted skin-on, frozen LQ.F. or to customer specifications.

AVAILABILITY Available fresh or frozen during season April - August. Frozen H&G & fillets available yearlong according to inventory. Pacific whiting is also
processed into surimi.
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C4 bac bién Thai Binh Dudng; ¢d tuy€t Thdi Binh Dudng; c4 tuy€t (cd meluc)

Merluccius productus

C4 mau xdm hoc niu dam c6 di€m thém mau ving. C3 I6n nhit tY 55.9 cm - 61 cm (22 - 24 inches), chiéu dai (FL); cd nguyén con cén ning t¥ 0.9 -
1.3 kg (2 - 3 Ibs). C8 trung binh thudng bt dude dudi 40.6 cm (16 inches) (FL) § CA; tir 40.6 cm - 45.7 cm (16 - 18 inches) FL & Oregon dén Canada.

Loai ¢d di trd, di theo titng din, cd bac bién Thai Binh Dudng 12 mét loai ¢4 c6 nhi€u nhit ngodi khoi cda mién tdy Hoa Ky.

Cd dong lanh da bé dau & rudt - trung binh tit 8 - 10 con trong mdt hop 2.3 kg (5-1bs). Pong 10 hop 2.3 kg (5-1bs) trong mét thing hodc duge déng géi
theo § muén. Nhitng ¢4 ¢8 16n - con da c4t sdn mi€ng, déng lanh ting con hoic lam theo ¥ khach hang.

C4 tudi hogc déng lanh thudng 6 vio khodng thang Tu d€n thang Tam. C4 ddng lanh da bé ddu & rudt & c4 cdt sdn ting mi€ng thudng c6 quanh ndm
tily theo vao syt tdn kho. Cé bac bién Thdi Binh Duong ciing dang dugc ché bi€n thanh chd cd (surimi).



