COMMON NAME(S)

LATIN NAME

DESCRIPTION

SIZE

AVAILABILITY

Pacific sanddab, sanddab, soft flounder, sole, megrim
Citharichthys sordidus

Pacific sanddab has oblong, compressed body, deep head, with large eves on left side. Color is light brown mottled with yellow and orange on
the eyed side and white on the blind side. Sanddabs occur from southern Baja California to the Bering Sea, but are most abundant in central
and northern California. Sanddabs can reach maximum length of 40.6 cm (16 inches) and weight of 0.9 kg (2 pounds).

Whole sanddabs average 113.4-226.8 g (4-8 ounces). Gilled and gutted (G&G) fish average 198.4 g (7 ounces), graded by size (e.g. 2-4 ounces,
4-6 ounces). Trimmed fish average 85- 141.7 g (3-5 ounces). Skin-on fillets run 14.2-56.7 g (1/2 oz. to 2 0z); average 18 fillets per pound.

Sanddabs are available vearlong whole, G&G and trimmed, fresh and frozen. Large sanddabs may be filleted and skinned. Fresh whole,
dressed and trimmed sanddabs are packed to customer specifications. Typical packs are 4.5 to 9.1 kg (10-20 pound) poly trays, 4.5 kg
(10 pound) poly bags. Frozen fish are ice glazed and packed in 4.5 10 9.1 kg (10-20 pound) waxed cardboard containers with poly liners.

NOMBRE(S) COMUN(ES

NOMBRE EN LATIN
DESCRIPCION

TAMANO

DISPONIBILIDAD

Lenguado moteado, platija americana, lenguado zapato, lenguado, lliseria
Citharichthys sordidus

El lenguado moteado tiene un cuerpo oblongo y comprimido con cabeza profunda y grandes ojos en el costado izquierdo. El color en el
costado donde estan ubicados los 0jos es café palido con motas amarillas y anaranjadas, y el costado sin ojos es blanco. La platija americana se
encuentra desde Baja California del Sur hasta el Mar de Bering, pero es mds abundante en California del centro y del norte. La platija puede
alcanzar una longitud médxima de 40.6 cm (16 pulgadas) y un peso de 0.9 kg (2 libras).

La platija completa pesa un promedio de 113.4 a 226.8 g (de 4 a 8 onzas). Sin agallas ni visceras (G&G) el pescado pesa un promedio de
198.4 g (7 onzas), y se clasifica por tamarnio (por ejemplo, de 2 a 4 onzas, de 4 a 6 onzas). El pescado recortado pesa un promedio de 85 a
141.7 g (de 3 a 5 onzas). Los filetes con piel pesan de 14.2 a 56.7 g (del/2 onza a 2 onzas), con un promedio de 18 filetes por libra.

Las platijas estdn disponibles durante todo el afio enteras, sin agallas y visceras (G&G) y recortadas, frescas y congeladas; si son grandes se pueden
hacer filctes y desollar. Los pescados enteros frescos, preparados y recortados, se empacan de acuerdo con las especificaciones del cliente. Los
paquetes tipicos son bandejas de espuma de estireno de 4.5 a 9.1 kg (de 10 a 20 libras) y bolsas de polietileno de 4.5 kg (10 libras). El pescado
congelado se glasea y se empaca en hielo en recipientes de 4.5 a 9.1 kg (de 10 a 20 libras) hechos de cartén encerado con forro de polietileno.

NOM(S) COMMUN(S)

NOM LATIN
DESCRIPTION

TAILLE

DISPONIBILITE

Faux flétan du Pacifique, faux flétan, flet, sole, cardine

Githarichthys sordidus

Le faux flétan du Pacifique a un corps oblong et comprimé, une téte profonde avec de grands yeux situés du coté gauche. Sa couleur est brun
clair parsemé de jaune et d’orange du cdté des yeux et blanche sur le c¢6té aveugle. Les faux flétans se trouvent entre la région Sud de la Basse
Californie et la mer de Béring ; ils sont toutefois plus abondants en Californie Centrale et du Nord. Leur longueur maximale peut atteindre 41
cm (16 po) et leur poids maximal 0,9 kg (2 livres) g.

Les faux flétans pésent en moyenne entre 113,4 g et 226,8 g. (entre 4 onces et 8 onces) Les poissons vidés et sans branchies pésent en moyenne
198,4 g (7 onces) et sont classés par taille (par exemple 2 - 4 onces, 4 - 6 onces). Les poissons nettoyés pésent en moyenne 85 -
141,7 g (3-5 onces) ; les filets avec peau pésent entre 14,2 g et 56,7 g (entre 0,5 onces et 2 onces); il faut en moyenne 18 filets par livre.

Les faux flétans peuvent étre obtenus toute 'année entiers, vidés et sans branchies, frais et congelés. Les poissons de grande taille peuvent étre
coupés en filets et leur peau enlevée. Les faux flétans frais entiers, préparés et nettoyés sont emballés selon les caractéristiques du client.
Emballages typiques : plateaux en mousse de polystyréne enrobé de plastic de 4,5 - 9,1 kg (de 10 - 20 livres), sacs en polyéthyléne de 4,5 kg
(de 10 livres). Les poissons congelés sont givrés a la glace et emballés dans des conteneurs en carton paraffiné de 4.5 -9,1 kg (de 10 - 20 livres)
avec doublures en polyéthylene.

GEBRAUCHLICHE NAMEN

LATEINISCHER NAME

BESCHREIBUNG

GROSSE

VERFUGBARKEIT

Seezunge, amerikanische Scholle, Weichflunder
Citharichthys sordidus

Die Seezunge hat einen langlichen, flachen Kérper mit breitem Kopf und groBen Augen auf der Oberseite. Sie ist hellbraun, gemischt mit
Gelb und Orange auf der Augenseite bzw. WeiB auf der anderen Seite. Die Seezunge tritt im Bereich der sidlichen kalifornischen Bucht bis
zum Beringmeer auf, am haufigsten jedoch in den Gewéssern nahe Mittel- und Nordkalifornien. Sie erreicht eine Linge von ca. 40,6 cm
(16 Inches) und ein Gewicht von ca. 0,9 kg (2 Pounds).

Ganze Seezungen haben ein Durchschnittsgewicht von 113,4-226,8 (4-8 Ounces) g. Ausgenommene Seezungen wiegen ca. 198.4 g (7 Ounces)
und sind nach Gewicht klassifiziert (z. B. 2-4 Ounces, 4-6 Ounces). Der gesiuberte Fisch wiegt durchschnittlich 85-141,7 g (3-6 Ounces). Filets
mit Haut wiegen 14,2-56,7 g (0,5-2 Pounds); das sind im Durchschnitt 18 Filets pro Pound (450 g).

Seezungen sind da's ganze Jahr iber im ganzen, ausgenommen und gesaubert, frisch und tiefgefroren erhiltlich. GroBie Seczungen kénnen
filetiert und gehautet werden. Frische, ganze, gesiuberte Seezungen werden gemah den Kundenangaben verpackt. Typische Packungen sind
Polyestertabletts mit 10-20 Pounds (4,5-9,1 kg) und Polyesterbeutel mit 10 Pounds (4,5 kg). Der tiefgefrorene Fisch ist vereist undin4,59,1¢g
Wachskarton mit Polyesterfolic verpackt.
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COMMON NAME(S)

Pacific sanddab, sanddab, soft flounder, sole, megrim

LATIN NAME Citharichthys sordidus

DESCRIPTION Pacific sanddab has oblong, compressed body, deep head, with large eyes on left side. Color is light brown mottled with yellow
and orange on the eyed side and white on the blind side. Sanddabs occur from southern Baja California to the Bering Sea, but are
most abundant in central and northern California. Sanddabs can reach maximum length of 16 inches and weight of 2 pounds.

SIZE Whole sanddabs average 4-8 ounces. Gilled and gutted (G&G) fish average 7 ounces, graded by size (e.g. 2-4 ounces, 4-6
ounces). Trimmed fish average 3-5 ounces. Skin-on fillets run 1/2 oz. to 2 oz; average 18 fillets per pound.

AVAILABILITY Sanddabs are available yearlong whole, G&G and trimmed, fresh and frozen. Large sanddabs may be filleted and skinned. Fresh
whole, dressed and trimmed sanddabs are packed to customer specifications. Typical packs are 10-20 pound poly trays, 10 pound
poly bags. Frozen fish are ice glazed and packed in10-20 pound waxed cardboard containers with poly liners.
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C4 ban ving Thai Binh Duong, cd bon nhdn, cé luGi trdu, cd megrim
Citharichthys sordidus

Cd bon vung Thai Binh Dudng c6 thin minh thudn, béng, diu to ban, véi mdt bén trdi to. Mau ndu 1gt chdm 16m dom véi vang va cam
phm bén mit va tring phia bén dudi bung. C4 bon thudng thdy tit nam Baja California dén phia Bic Bién Thdi Binh Dudng, nhung
hdu hét c4 rit phong phii tai trung tim va bic California. Chiéu dai t3i da ¢6 thé cla cd bon 1 16 inches va can ning 2 pound.

C4 bon nguyén con trung binh niing tif 4-8 ounces. C4 dd bd mang va rudt (G&G) trung binh ning khodng 7 ounces, kich thudc thay
d6i dan (nhu 2-4 ounces, 4-6 ounces). C4 da lam sach trung binh ning khoang 3-5 ounces. C4 con da c4t sén miéng can nang t dén 1/
2 0z-2 oz; trung binh mdi pound khodng 18 miéng.

Cé ban c6 thé tim thay quanh nam, c dd 1am sach mang va rudt (G&G), tudi va dong lanh. Cé bon 16n thuong dugc cit sin miéng va
16t da. C4 tudi nguyén con, d bd ddu va lam sach dugc goi theo ¥ khach hang. Thudng déng géi trong nhiing khay boc nhya 10-20
pound, nhitng bao nhyta 10 pound. C4 dong lanh c¢6 mot 16p dd mong bao quanh bén ngoai va déng thanh nhitng géi 10-20 pound trong
nhitng hop bang cac tong sdp vdi gidy 16t nhya.




