COMMON NAMES (S)
LATIN NAME
DESCRIPTION

SIZE

AVAILABILITY

California spiny lobster

Panulirus interruptus

Spiny, hard-shelled carapace, long antennae and 10 legs. Color varies from dark black-red to light red in
live state. California spiny lobster lack edible pinching claws; however, meat yield from tail is greater
than from clawed lobster; spiny lobster meat also is sweeter than that of clawed lobster. Harvested with
traps in southern California.

Whole Iobster generally range 1 - 5 Ibs; average size is 1 1/2 - 2 Ibs. Minimum size is 3 1/4 inches
carapace length, weight approx. 1 1/4 Ibs.

Open season from early October to mid-March. Whole raw lobster available fresh or frozen. Whole
cooked usually frozen, but fresh available. Also available live in season.

NOMBRE(S) COMUN(ES)
NOMBRE EN LATIN
DESCRIPCION

TAMANO

DISPONIBILIDAD

Langosta de California
Panulirus interruptus

Tiene el carapacho espinoso y duro, antenas largas y 10 patas. Cuando el animal estd vivo su color
varfa de rojo negruzco oscuro a rojo suave . La langosta de California no tiene tenazas comestibles; sin
embargo, la cantidad de carne que se obtiene de la cola es mayor que la que tiene la langosta con
tenazas. Ademas la carne de la langosta espinosa es mas dulce que la de la langosta con tenazas. Se
captura con trampas en el sur de California.

El peso de la langosta completa varia de 1 a 5 libras, con un peso promedio es de 1 1/2 a 2 libras. La
longitud minima del carapacho es de 3 1/4 pulgadas y pesa aproximadamente 1 1/4 libras.

La temporada de pesca se inicia a principios de octubre y dura hasta mediados de marzo. La langosta
entera cruda esta disponible fresca o congelada. La langosta completa cocinada estd disponible

generalmente congelada pero se puede conseguir fresca. Durante la temporada también esta
disponible viva

NOM COMMUN
NOM LATIN
DESCRIPTION

TAILLE

DISPONIBILITE

Langouste de Californie

Panulirus interruptus

Elle est épinée, a la carapace dure, aux longues antennes et elle a 10 pattes. La couleur varie d'un
rouge-noir foncé a un rouge clair lorsque vivant. La langouste de Californie ne posséde pas de
pinces comestibles toutefois elle a plus de viande dans la queue que les homards a pinces. La viande

de langouste est aussi plus sucrée que celle du homard. Elle est péchée a 'aide d'attrapes en Californie
du Sud.

Un homard entier pese entre 450gr et 2,2 kg; sa grandeur moyenne est de 700 a 900 gr. La taille
minimum a une carapace d’au moins 8 cm et un poids d’environ 550 gr.

La péche ouverte est de début octobre a la mi mars. Un homard entier, cru peut étre obtenu frais ou
congelé. Un homard entier cuit est le plus souvent congelé mais peut étre obtenu frais. Peut aussi
étre obtenu vivant en saison.

GEBRAUCHLICHER NAME
LATEINISCHER NAME

BESCHREIBUNG

GROBE

VERTUGBARKEIT

Kalifornischer Stachelhummer
Panulirus interruptus

Mit stacheligem, harten Rickenpanzer, langen Fahlern und 10 Beinen, variiert die Farbe des lebenden
Hummers von dunklem, fast Schwarzrot bis zu Hellrot. Der kalifornische Stachelhummer hat keine
eBbaren Scheren. Der Fleischgehalt des Schwanzes ist jedoch bei dieser Hummerart gréBer als beim
mit Scheren ausgestatteten Hummer und zudem ist auch sein Fleisch von siiBerem Geschmack. Der
Stachelhummer wird mittels Fallenkorb gefangen.

Des Korpergesamtgewicht des Hummers liegt zwischen 1 und 5 Pfund (450 Gramm und 2.2 Gramm).
Durchschnittsgewicht ist etwa 1.5 bis 2 Pfund (700 bis 900 Gramm). Die MinimalgréBe liegt bei 8 cm
Lange und einem korrespondierendem Gewicht von etwa 1.25 Pfund (etwa 550 Gramm).

Die Fangsaison erstreckt sich von anfangs Oktober bis Spat-Marz. Hummer ist im Ganzen sowohl frisch
wie auch tiefgefroren erhdltlich. Gekochter Hummer ist meist gefroren aber auch frisch erhaltlich.
Waéhrend der Fangsaison ist Hummer auch lebend zu haben.
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COMMON NAMES

California spiny lobster

LATIN NAME Panulirus interrupius

DESCRIPTION Spiny, hard-shelled carapace, long antennac and 10 legs. Color varies from dark black-red 10 light
red in live state. California spiny lobster lack cdible pinching claws: however, meat yicld trom tail
1s greater than from clawed lobster; spiny lobster meat also is sweeter than that of clawed lobster.,
Harvested with traps in southern California.

SIZE Whole lobster generally range 1-5 Ibs.; average size is 1 1/2-2 lbs. Minimum size is 3 1/4 inches
carapacc length, weight approx. 1 1/4 lbs.

AVAILABILITY Open season from carly October to mid-March. Whole raw lobster available fresh or frozen.
Whole cooked usually frozen, but fresh available. Also available live in season.
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TEN THUONG DUNG  Tém him c6 nganh California
TEN LATINH Panulirus interruptus

MIEU TA Bay la loai ¢6 vo cling va ¢6 nganh, rau dai va ¢6 10 chan. Mau thay doi tir d6 den sam dén dé tuoi

khi con s6ng. Tom hum c6 nganh California thi€u cang kep c6 thé an dugc; tuy nhién, thit & dudi

tom hum nhiéu hon ¢ cang; ngoai ra thit ciia tom him ¢6 nganh con ngot hon 12 loai ¢6 cang. Bt

tom hum bang bay ¢ mién nam California.

KICH THUOC Thuong thudng nguyén con tom hiim can nang tir 1 - 5 pao; kich thuéc trung binh 1a 1 1/2 - 2 pao.

Kich thudc t6i thiéu 1a 31/4 in-xo chieu dai cta vo, can lugng khoing chimg 1 1/4 pao.

CO THE TIM THAY ~ Mua bit dau thuong tuan thing Mudi t6i gilta thang Ba. C6 thé tim thdy tom him nguyén con tuci
hoac dong lanh. Nguyen con ludc chin thudng duge dé dong lanh, nhung ciing ¢6 thé ¢6 tom him

twoi. Ngoai ra con ¢6 tom hum séng khi ¢é mia.
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